
DegustazioneMenù

“ A  M O D O  M I O ”
Un viaggio nella pizza secondo Francesco Bellia.

€32 p.p. incluso coperto e acqua.
*minimo due persone.
**da lunedì a giovedì

Si consiglia la prenotazione.



I L  N O S T R O  O N E  P I E C E
Lingotto d’oro di pan brioche tostato, crema di ricotta di bufala, gambero

rosso del Mediterraneo, crumble di castagne, zeste di limone.

M A R G H E R I T A  S E C O N D O  V O L Ù
Pomodoro pelato, stracciatella, chips al pomodoro a forma di fiore, pesto

di basilico, gel di acqua di datterino giallo.

C A T A N I A  S T R E E T  F O O D
Filoncino croccante con mozzarella fior di latte, porchetta di Ariccia IGP,
patate al forno al rosmarino, cipolla di giarratana in agrodolce, maionese

al pepe nero.

R I C O R D O  D I  U N  F O R N O
Padellino croccante realizzato con farine semi-integrali crema ai tre

pomodori, mozzarella fior di latte, polvere di olive nere, origano, olio Evo.

S E N T O R I  D ’ A U T U N N O
Crema di zucca, funghi porcini, Black Angus affumicato, crema di Grana

Padano DOP, perle di tartufo nero, foglie autunnali al formaggio.

F A K E  M A R G H E R I T A
Pizza fritta, confettura di pomodoro San Marzano, gelato fior di panna,

scaglie di cioccolato bianco, menta fresca.


